
食の国際交流と豊かな食生活をめざして

Kikkoman Institute for International Food Culture

キッコーマン
国際食文化研究センター

●関連施設のご案内　キッコーマンもの知りしょうゆ館　お問い合わせ ・ ご予約 ： TEL 04-7123-5136
開館時間 ： 9：00～16：00　　休館日 ： 毎月第4月曜日、土・日曜日、祝日、年末年始、ゴールデンウィーク、お盆 
所在地 ： 〒278-0037 千葉県野田市野田110　キッコーマン食品（株）野田工場内

研究機関誌「FOOD CULTURE」

しょうゆの地域特性調査・
研究（前編）
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しょうゆの地域特性調査・
研究（後編）
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北米レシピ集
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中国語「醤油」事情／組合
の取り組みから見たしょうゆ
の現状について
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相模屋堀切紋次郎家文書
の概要
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メイドインブラジルの醤油／
江戸期における醤油の利用
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バックナンバーはホームページでご覧いただけます。
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（キッコーマン食品野田工場内）

キッコーマン
国際食文化研究センター

キッコーマン国際食文化研究センター

キッコーマン 食文化ビデオライブラリー

●販売に関するお問い合わせ先　 株式会社コアラブックスメディア  TEL：03-3986-0931  FAX：03-3986-4196

「日本の食文化」
日本では、むかしから「料理とはしつらうこと」
といわれてきました。もてなしの心、懐石、時
代をさかのぼった江戸庶民の食卓まで、わ
たしたち日本人の食を見直す、見応えのあ
るシリーズです。
■日本料理ともてなしの心 ～湯木貞一の世界～
■懐石、しつらう ～食卓と日本人～
■おばんざい歳時記 ～庶民の味覚と四季～
■食は江戸 ～江戸前の料理と外食～
■舶来の日本料理 ～食文化の翻訳術～
全5巻 各巻約30分

「中国の食文化」
北京、広東、江南、四川と、中国を代表する
地域に密着取材した生活・風土を通して紹
介する食文化シリーズ。臨場感あふれる厨
房の様子をじっくりとご覧いただけます。
■北京 ～庶民の味 宮廷の味～
■広東 ～食は広州に在り～
■江南 ～魚米之郷の名菜譜～
■四川 ～天府之国の百菜百味～
■調理と医食同源 ～厨房にみる味の秘訣～
全5巻 各巻約30分

「ヨーロッパの食文化」
黄金時代のフランス料理、美食神話から、現代
フランス料理事情までヨーロッパの人々が「食」
を通して味わってきた、集い楽しむ文化をじっ
くりとお楽しみいただけるシリーズです。
■黄金時代のフランス料理 ～エスコフィエと美食神話～
■クリストフ・マルガンの伝統料理
　 ～現代フランス料理事情～
■ペリゴールの秋のはなむけ
　 ～貴腐ワイン、フォワグラ、トリュフ～
■主役はいつも大きなテーブル ～食卓画を読む～
■木村尚三郎のシチリア食紀行 ～地中海式食事法～
全5巻 各巻約30分

開館時間：10：00～12：00、13：00～16：00
休 館 日：土・日曜日、祝日、年末年始、ゴールデンウィーク、お盆
入 館 料 ： 無料
見　　学 ： 5名以上は要予約　※詳細は当センターへお問い合わせください
所 在 地：〒278-8601 千葉県野田市野田250
 TEL 04-7123-5215   FAX 04-7123-5218

電車でお越しの方
JR常磐線・柏駅またはつくばエクスプレス・流山おおたかの森駅乗り換え
～東武アーバンパークライン（大宮方面）～野田市駅下車（徒歩約8分）
もしくは
東武スカイツリーライン・春日部駅乗り換え
～東武アーバンパークライン（柏方面）～野田市駅下車（徒歩約8分）

キッコーマン　食文研



収蔵書の一部ご紹介
『和漢三才図會』
寺島良安著全105巻（81冊）
正徳5年（1715年）刷

『西洋料理通（上・下）』
仮名垣魯文編 河鍋暁斎画
明治5年（1872年）刊

『料理物語』
著者不詳
寛文4年（1664年）

中国食文化関連の寄贈図書ご紹介

　中国食文化研究の第一人者である中山時子先
生から寄贈された蔵書には、名著『中国菜』（全7
巻）や中国料理書の研究・翻訳をまとめた『中国食

文化辞典』、香港で再現された「満漢全席」の紹
介資料などが含まれ、日本語、中国語を合わせ
500冊をこえる貴重な書籍・雑誌を開架しています。

●これらの映像資料は、メディアコーナーでご覧いただけます。

商品百科

昭和期に制作した工場見学映像など

歴史ストーリー

大正14年に制作した「第17工場完成披露」
映像など、当社しょうゆにかかわる記録映像

国境を越えた醤油

北米を中心に海外でのキッコーマンしょうゆ
の歴史に関する映像

映像資料のご紹介

当センターは、1999年に当社創立80周年記念事業の一環として設立されました。「発酵調
味料・しょうゆ」を基本とした研究活動、文化・社会活動、情報の収集と公開活動を行ってい
ます。施設内では、当社の企業史やしょうゆ発達の歴史について解説したデジタル年表、
1万2千冊を超える食と食文化に関する書籍・雑誌などをご覧いただくことができます。また、
食文化講座の開催や研究機関誌「FOOD CULTURE」の定期発行を行っています。

キッコーマン国際食文化研究センターについて

ご利用いただける施設のご案内
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世界中で愛されるキッ
コーマンしょうゆのイ
メージ立体映像

工場内で使用する分銅の検定
に2001年まで使用

時代とともに進化・変化してきたしょうゆの容器、卓上
びんコレクションなど

映像史料の視聴や図書検索など
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